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Avec les Boucheries Burgalieres
fournisseur de vos fétes gourmandes depuis 1983
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MISES EN BOUCHE
MAISON...

CANAPES VATIBS ..o 890€les6

Blinis, quenelle de rillette de lotte au yuzu / Préssé de canard et foie gras a la figue / Maki de rémoulade de céleri et caviar d'Aquitaine

OIS e 13,90€ les 6

Coulis de courge et foie gras, noisettes torréfiées / Creme de haddock, pomme vapeur et coulis de persil / Salade d'artichauts violet et cépes a
I'huile de truffe

Mini fours cocktails fRUIITELES ...........ueeeiii 14,20 € les 250 grs
Tartelette pesto et mozzarella, allumette creme d'anchois, panier champignons et jambon de pays, roulé de veau citron, feuilleté escargot au
beurre d'ail

LS GAIMHES ..ttt e 4,50 €les 3
Briochette de magret et cerise, Moricette de rillette de saumon au citron confit et ciboulette, mini club salers et noix

Pain surprise garni de nos charcuteries (40 sandwiches)............cooooiiiiiiii i 42,00€ piece
Chiffonnade de charcuteries variées sélection Burgali€res ............ooooooiiveiiiiiii 15,00 € les 300 grs

......................................................................................................................... 30,00 € les 600 grs
Rosette Haute-Loire, saucisson cuit maison, jambon blanc maison, jambon sec de porc Label Rouge du Limousin, salami (Maison Ritou, artisan
corrézien), fleur de téte de moine

Chiffonnade IDEIQUE ........eii i 30,00 € les 300 grs
......................................................................................................................... 60,00 € les 600 grs

Paleta Bellota, chorizo Bellota, lomo bellota, saucisson ibérique, jambon Bellota, cecina de Léon, fromage de brebis Manchego.

G\

CAVIAR DAQUITAINE HAUTE COUTURE

VINTAGE LORIGIN LOSCIETRA()

3 MOIS DAFFINAGE 8 MOIS DAFFINAGE 3 A 6 MOIS D’AFFINAGE
Les 10 grs(2)a 20,00 € Les 10 grs(2)a 34,00 € Les 10 grs(2)a 25,50 €

Les 30 grsa 62,20 € Les 30 grs a 68,00 € Les 30 grsa 75,80 €

Les 50 grsa 103,80 € Les50grsa 113,50 € Les 50 grsa 126,00 €
Les 100 grsa 207,50 € Les 100 grsa 227,00 € Les 100 grsa 252,00 €

Les 500 grs(2)a 1036,00 €

Les 500 grs(2)a 1130,00€

(1) Grains de plus grosses tailles et plus fermes. Saveurs iodées, tres marines.
(2)  Caviar 10 grs & 500 grs uniquement sur commande.

Les 500 grs(2)a 1263,00€



LES ENTREES FROIDES...

LES SAUMONS

SaUMON fUME NOIVEGIEN ...oeee e e 7,66 € les 100 grs
Saumon de I'Adour (quantité limitée, surcommande) .............oovuiiiiiiiiiii e 22,50 € les 100 grs
LE FOIE GRAS

Terrine de foie gras de canard mi-cuit maison ala CoUPE........ccooveeeieiiiiiiieeeeeee e 13,00 € les 100 grs
Terrine de foie gras de canard mi-cuit a la truffe 5% maison a la coupe ................cc 18,00 € les 100 grs

NOS SPECIALITES FESTIVES

Paté en crodite de volaille au foie gras..........oooeiiiiiiiiii i 6,10 €les 100 grs
Paté en croite Richelieu (truffe et foie gras) ... 6,80 € les 100 grs
Paté en crolite tradition CharCULIRIE. .. ... e e 2,78 €1es 100 grs
Paté en crolite de Saumon et Saint-JaCcqUeSs ..........oiiiiniie e 5,88 €1es 100 grs
Galanting de POrCRIEL. ... .. .eiee e 4,70 € les 100 grs
Galantine de dinde pistachBe...........ooveiiii i 2,60 €1es 100 grs
Galantine de canard, foie gras et magret fumeé ... 4,90 € les 100 grs
Terrine de chevreuil @ [a MOISEHE ..........ccoiiiiiiiii e 3,90 € les 100 grs
Terrine de poularde aux MOKIlIES. .........ouvee i 4,70 € 1es 100 grs
Terrine de ris de veau aux morilles ... 6,70 €1es 100 grs
Mousse de foie gras de canard et foie gras truffé 3% ............oooooiiiiiiiiiiiii 5,86 € 1es 100 grs
Terrine de sole, médaillon de lotte et saumonfumé ... 5,56 €1es 100 grs
Terrine de saumon a 10Seille. ... ... oo 3,99 €les 100 grs
Poisson farci avec garniture* (8 personnes minimum) Saumon farci ou Merlufarci ............................... 8,20 € la part
Médaillon de Saumon farci ou de Merlu farci aux petits |EGQUMES.. .....c...oeviiiiiieiiie e 8,20 € piece
Demi-QUeUE de [aNGOUSTE. ... ... e 26,80 € piece

* Garniture : oeuf mimosa /tomate gamie de salade russe



LES ENTREES PRESTIGES ...

Médaillon de lotte et écrevisses, mayonnaise d'ourSin ..........ooooiiiriiiieeiiiii e 15,50 € piéce

Saucisson brioché de St Jacques & saumon (a réchauffer).............ccooooiiiiiiiiii 14,50 € piece
Caille e gelée AU FOIE GaS. ... ... i 13,50 € piece
Tartelette de ris de veau, sauce Mornay aux champignons. ........cco.uuuvieireiiiiiii e 15,00 € piece
Eclair mascarpone, coeur de légumes marinés, éventail de betteraves chiogga..........c..covveeveeiereern..n. 11,50 € piece
CoqUille SAINT-JACQUES. ... e 8,70 € piece
V0L AU VBN, ..o 5,50 € piece

Boudin blanc/cepes/girolles/trompettes de la mort

Tourte de ris de veau et morilles (4 0U 8 PErSONNES).........uvuieiiiiie e 22,50 € la part

BOUChBR A 1A TRINE. ... e e e 6,80 € piece
Escargots farcis maison DULIUY. .........oiiiiii e 9,20 € la douzaine

LES BOUDINS BLANCS MAISON

TradItioN QU POMO. ... 18,90 € le kg
MOTITIE 3% e e 29,70€ le kg
Truffé (minimum 5%) TUBER MELANOSPORUM . .......coiiiiiiiiiii e 56,50 € le kg
B T e B
LES PLATS ET GARNITURES ...
LES PLATS
Fricassée de chapon aux morilles, gratin dauphinois ... 12,00 € la part
Magret de canard, sauce foie gras, gratin dauphinois ..............ccccooooiiiiiiiiii i 15,50 € la part
Pavé de veau en crolite de cépes, boulangere de l6gumes ..........ccooooiiiiiiiiii 16,00 € la part
Mignon de sanglier, purée de céleri et pomme fruit, pomme dauphine ... 16,00 € la part
Supréme de faisan, farci aux pommes, gratin de pomme deterre ...........oooooeiiiiiiiiiiiiiiiiee 17,50 € la part
Ris de veau braisé, gratin de macaroni a la truffe ............ccooooiiiiiiiiii 19,00 € la part
Pavé de saumon, asperges et champignons au miso, timbale de risotto .................coooviiiiiiiiin. 16,00 € la part
Canon de turbot, farce de saumon et beurre de caviar, tatin de carottes ...............cccoiiiiiiieenenn, 24,00 € la part

LES GARNITURES

POMMES dAUPRINES. ... 2,75€1es 100 grs
POMMES Sarladaises QUX CEPES. ... . ettt 2,90 €1es 100 grs
Purée de céleri et pomme fruit.........coooooroiiiree e 2,70 €1es 100 grs
Boulangeére de légumes (marrons, patate douce, pomme de terre, feves, figues) ..............cceevinnnn 2,80 €1es 100 grs
Flan individuel champignons et gouda ............oiiiiiiii e 3,20 € piece
Timbale de risotto aux ChampignNONS. ..........uuiiiii e 5,50 € piéce
PUEE de ChATAIGNES. .. .. e 2,95€1es 100 grs

Purée a latruffe NOITE ..o 3,20 € 1es 100 grs
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LES VOLAILLES
ENTIERES CUITES ...

Dinde rotie farcie de boudins blancs et noirs, concassée de chataignes pour 10 a 12 personnes
Garniture de purée de céleri et pommMEeS frUit..............oviiiiiiiiii 148,00 € piece

Chapon réti farci de pommes fruit pour 10 a 12 personnes
Garniture de ChataigNes QUX CEPES. ... ...t eeetiiiiiiii et 158,00 € piece

Cuisson d'autres volailles de fELeS. ..........viiiii e 15,00 € piece
(Les volailles cuites sont a retirer les 24 et 31 Décembre entre 11 het 13 h)

PREPARATIONS PRETES A CUIRE ...

LES PIECES EN CROUTE CRUE

Jambon en crolte crue, sauce Madere (de 5a 12 PErsonnes)..........cooeevviriiiiineeeisiiieee e, 11,20 € la part

Jambon en croiite crue, sauce Périgueux (de 5@ 12 Personnes)............coeevvvoiiineineeiiieeeiieeeain, 18,20 € la part
Les portions sont de 450 grs minimum, sauce comprise

LES PIECES EN CROUTE PRECUITE

Roti de boeuf extra précuit en crodite crue, sauce Madére (de 5a 12 personnes)...............ccccoeeeee. 13,80 € la part
Roti de boeuf extra précuit en crodte crue, sauce Périgueux (de 5a 12 personnes)..............cooevvvvunnn 19,80 € la part
Filet de boeuf précuit en crolite crue, sauce Madere (de 5a 12 personnes)..............ccoeeeeeivviieeeeniinn, 19,90 € la part
Filet de boeuf précuit en crodte crue, sauce Périgueux (de 5a 12 personnes)................cocveevvvvnnnnnn. 26,90 € la part

Les portions sont de 450 grs minimum, sauce comprise

FARCES FINES

FIN N UTE e 16,60 € le kilo
BN VI aITONS . e 19,90 € le kilo
FINE TIU . . e 47,00 € le kilo

FARCES HACHAGE CLASSIQUE

Farce de Noél (porc, canard et foie gras)...........ooovvuiiiiiiiiii e 32,00 le kilo

LES CREPINETTES

Crépinette vin blanc 60 @ 70 Grammes. .........cooiiiiiiiiii e 1,60 € piéce
Crépinette truffée 60 @ 70 grammes.........ovuiimei et 3,40 € piece

Pour accompagner les huitres ou pour une petite entrée avec une sauce Sauterne, Madére, Monbazillac



NOS SPECIALITES BOUCHERES ...

LES SPECIALITES BOUCHERES DE BOEUF

Médaillon de boeuf marbré au foie gras Cru...........ooovvviiii i 48,20 € le kilo
Rosbif du roi et du jardinier de la quintinie (foie gras et figues)...........coooooiiiieiiiiiiii 41,50 € le kilo
Filet de boeuf a la royale (ris de veau blanchi et beurre de morilles)................ccoooiiiiiiiii i 56,00 € le kilo

LES SPECIALITES BOUCHERES DE VEAU

Noix corrézienne (noix, chataignes, CEpes et POMMES)........oovvvuiiiinniiieiiiiii e 29,90 € le kilo
Rognonnade (longe de veau désossée farcie avec SON rognon)...........oovvueeiiiiiieeeiiiiieeeeeeie 34,50 € le kilo
Noix de veau farcie de ris de veau précuits dans la sauce et morilles

(accompagnée de sa sauce aux MOTilles BN SUS). ... ...eiiiieeeeeiiiie e 49,80 € le kilo
Paupiette de veau farcie auX MOKIlES ............uiiiiiiiiiiiiiiiii 35,50 € le kilo

LES SPECIALITES BOUCHERES DAGNEAU
Noisette d'agneau au foie gras (filet désossé et foie gras de canard).............cccoooeiiiiiiiiiiii i, 49,80 € le kilo

Gigot d'agneau impérial (gigot sans os et foie gras de canard).............oooiiiiiniiiiiiiiiii s 39,90 € le kilo

LES SPECIALITES BOUCHERES DE PORC

Roti farci a la cannelle et aux frUits SECS.......oeeiiiiiiii e 21,60 € le kilo
Mignon farci aUX abricots .........ooiiiii i, 28,80 € le kilo
MiIgGNON FArCi QUX PIUMBAUX. ... 28,80 € le kilo

Mignon a la moutarde et a I'estragon ou a la provencale.............oooviiiiiiiiiiiiiii 28,80€ le kilo
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NOS SPECIALITES :
LES CLASSIQUES

BOEUF, VEAU & AGNEAU...

LE BOEUF DE « COUTANCIE » - RACE LIMOUSINE - MATURATION MINIMUM DE 21 JOURS

Filet.. .o 54,80 € le kilo Rosbif coeur de Rumsteack................... 42,00 € le kilo
COteS. . i 42,00 € le kilo Pavé. .. ... 42,00 € le kilo
Faux Filet...........coooeiiinn, 42,00 € le kilo Bavette Aloyau...........ooovviiiiiieiiiiin, 29,90 € le kilo
TBON e 42,00 € le kilo

LES CLASSIQUES « BOEUF »

Rosbif et tournedos dans le filet......... ..o 49,80 € le kilo
Rosbif et tournedos dans le coeur de faux filet. .. ......oee oo 42,50 € le kilo
Tournedos de rosbif extra dans la piéce noire/pointe a l'0S............oooooeiii 35,90 € le kilo
Rosbif extra (Coeur de Rumsteack bard@ @ I'ancienne) .......cooeee i 37,00 € le kilo
Roshif extra (Piece noire, TranChe GIASSE) ... ..eee e 28,40 € le kilo

COTES DE BOEUF, VIANDE DEXCEPTION (SELON LE STOCK)

Maturation de 8a 15jours.............. 29,60 € le kilo Maturation plus de 42 jours.................... 49,00 € le kilo
Maturation plusde 15jours ............. 34,00 € le kilo Maturation plus de 56 jours.................... 68,00 € le kilo
Maturation plus de 21 jours............. 38,00 € le kilo Maturation plus de 112 jours .................. 90,00 € le kilo
BOEUF MATURE ANGUS - ORIGINE IRLANDE (SELON STOCK)

Cotes de boeuf plus de 21 jours ........ 46,00 € le kilo Cotes de boeuf plus de 42 jours .............. 65,00 € le kilo
Cotes de boeuf plus de 35jours ........ 55,00 € le kilo Cotes de boeuf plusde 56 jours .............. 72,00 € le kilo
LES CLASSIQUES « VEAU »

RO EXETA (NOIX/QUAST). ..o 29,80 € le kilo
Filet mignon et grenadin............ i 43,80 € le kilo
LES CLASSIQUES « AGNEAU »

Gigot raccourci « POids DIUL»......ooee 27,70 € le kilo
Gigot entier«avec la selle poids brutn..........ooooiiiii 24,20 € le kilo
Couronne / Carré de cotes dévertébrées avec haut de COtes............ovvvviuiiiieiiiiiiiiii, 39,20 € le kilo
NOISEEE A& FIlBT. ... ettt e, 48,80 € le kilo
R6ti dans la selle simple (500 a 600 grammes) ou double jumelée (Tkga 1,2 kg)........oooeeiiieniiinnnn. 34,50 € le kilo
EPaule d'agnau QVEC 0S. ... ....vvue e 22,90 € le kilo

Epaule dagneau roulBe...........cooiieii e 29,90 € le kilo



NOS SPECIALITES DE
VOLAILLES...

Caille agenaise semi-désossée (farce pruneaux/jambon cru/poitrine fumée)...............oocoveiiiiininnn. 7,15 € piece

Caille farcie a la farce fine au foie gras et auX raisins.............oovviiiiiieiieiee e, 7,45 € piece

Roti de magret de canard (farce aux pruneaux ou aux figues).............oooviiiiii, 28,50 € le kilo
ROt de magret de canard @UX CEPES. ... . .uveeiiiii et 29,90 € le kilo
Roti ou médaillon de magret de canard farci au foie gras mi-Cuit..............ccooeeiiiiiiiii, 43,00 £€ le kilo
ROti de ChapON QUX CEPES. ... 33,50 € le kilo
ROt de Chapon QUX MATTONS. .....ooviii ittt 30,70 € le kilo
R6ti de chapon aux boudins blancs.............oooii i 31,90 € le kilo
Roti de chapon farci de chairau foie gras cru..........ooooiiiiiiiii i 36,90 € le kilo
ROti de dinde farce aUX CBPES. ......vvvveiei e 30,90 € le kilo
ROti de dinde farce aUX MArmONS. ........vviiie e 28,90 € le kilo
R6ti de dinde farce aux bouding DIANCS. .....ooe i 30,90 € le kilo
Roti de dinde farci de chair au foie gras Cru..........oooeiiiiiiiiee e, 34,80 € le kilo
Roti d'oie farcie de chairau foie gras Cru.............ooiiiii 36,80 € le kilo
Gigue de dinde semi-désossée farcie a la farce fine aux marrons. ..., 18,90 € le kilo

LES VOLAILLES ENTIERES CRUES

(Toutes nos volailles sont issues d'élevages traditionnels en plein air)

Chapon préta cuire sans téte et avecabats. ..........ooouviiiiiii 22,30 € le kilo
Pintade chaponnée préte a cuire avec téte etabats............coooooiiiii 28,60 € le kilo
Poularde préte a cuire avec téte etabats ... 21,30 € le kilo
Dinde préte a cuire avec téte et abats. .........ooviiii i 22,30 € le kilo
Qie préte a cuire avec téte etabats..........ooeeiiiii i 28,90 € le kilo

VOLAILLES DE BRESSE SUR COMMANDE
GIBIERS SELON DATES DE CHASSE ET STOCK, UNIQUEMENT SUR COMMANDE, PRIX SELON COURS.
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LES PLATEAUX DE FROMAGES...

Le LEGer(de 8@ 11 PerSONNES). ... ... it 25,00 € le plateau
1 chevre chataignier sur feuille plan artisanal

1 Saint Félicien a la Lyonnaise

1 morceaux de Brie de Meaux Artisanal

1 morceaux de Saint Nectaire Fermier

Beurre et fruits secs

Le SavoureuX (13 @ T8 PEISONNMES). .. ...ivvee it 48,00 € le plateau
1 Sainte Maure de Tourraine chévre Fermier

1 camembert a la louche Artisanal

1 morceaux de roquefort brebis artisanal

1 morceaux de comté grande réserve

1 morceaux de brebis ossau-Iraty artisanal

Beurre, confiture de cerise noire, téte de moine, pate de fruits ou fruits secs

LENVIEUX (103 T4 PEISOMMES). ...ttt ettt 45,00 € le plateau
1 morceaux de fromage type brie aux truffes

1 morceaux de brebis pécorino a la truffe

Tomme des croquants a la truffes 2%

2 burratinas a la truffe blanche

En cas de difficultés d'approvisionnement, nous nous réservons la possibilité de remplacer le ou les produits manquants par des produits similaires.



LEPICERIE FINE...

LES PANETTONES D' ITALIE
MAISON GIRAUDI

Panettone aux amandes 750grs ............ 37,80 € la piece / Panettone traditionnel 500grs .............. 25,50 € la piece
MAISON MORANDIN - ARTISAN PATISSIER DU VAL DAOSTE

Panettone traditionnel a la coupe ............ .. 4,90 € les 100 grs / Panettone traditionnel 2 kilos .......... 84,90 € la piece
LE SUCRE

Sirop de Noél (saveur clémentine aux épices), boite de 25 ¢l ........oooeiiiiiiiii 8,00 € la piece
Confiture de NOBL pot de 330 grS. .. ..uueeiiii e 7,20 € la piece
Flanerie en Provences, abricot, calisson, pot boule 220 grs............oooeiiiiiiiiii 6,90 € la piece
Créme a tartiner orange, pain d'épices, pot boule 220 grs..........ccooeriiiiiiiiiiniiiiii e 6,90 € la piece
Créme a tartiner Pomme Tatin, pot boule 220 grs..........ooieiiiiiiiiii e 6,90 € la piece
Créme de marrons aux éclats de chataignes, 330 grS........ccooiiiiiiiiiiiii e 7,60 € la piece
Boite Ourson a la guimauve Casino Royal ...........uuviiiii i 33,00€ la piece

Grand choix de confitures, de pates a tartiner « L’Epicurien »

LE SALE

Fleur de sel de Camargue au thym et romarin, pot de 100 grs .........ceoeviiiiiiiiniiiiiie e 11,00 € la piece
Fleur de Camargue aromatisée a la truffe, pot de 100 grs ........ooooiiiiii 13,00 € la piece
Gros sel de Camargue aux herbes de Provence, pot céramique de 120 grs .........ooevvvviieeiiiiiniee, 9,50 € la piece

CHIPS A LA TRUFFE BLANCHE

125015 wovii e 6,99 € lesachet/45grS.........vviiiiiiiiiiii 2,99 € le sachet
Petits gateaux apéritifs VERDUIJN'S (tomate/basilic, romarin/sel de mer, miel/moutarde...). .............. 3,00 €les 85grs
Moutarde de Noél, pot boule de 190 grs ......coerreieiee e 6,75 € la piece
Moutarde aromatisée au jus de truffe, pot boule de 190 grs ..........ooviiiiiiiiiiiiiii, 6,75 € la piece
Moutarde aux 3 poivres, pot boule 190 Grs ........uviieeiiiiii e 6,00 € la piece
Huile d'olive aromatisé a latruffe 20 cl ..o 9,95 € la piece
Vinaigre de framboise 25 €l ......oveiiii i 7,50 € la piece
Vinaigre de mangue 25 €l .. oo, 7,50 € la piece
Vinaigre balsamique de Modene 25 ¢l ..., 7,10 € la piece
CItrons CONFItS TOO QIS ... 7,80 € la piece
Chutney pomme-piment d'Espelette, pot boule 120 grs ........ccoooriiiiiii e 6,30 € la piece
Chutney oignon figues, pot boule 120 grs .........oooiiiiiiiiii 6,00 € la piece
Chutney mangue et gingembre, pot boule de 110.grs .....ooovviiiiiiiiii e 6,30 € la piece

Confit d'oignon, pot boule 120 grs ......oovveiiii e 6,00 € la piece



BON DE COMMANDE

AFIN DE MIEUX VOUS SERVIR, MERCI DE RESERVER VOS COMMANDES:

Pour Noél, jusqu'au dimanche 22 Décembre 12h30,
Pour le Ter Janvier, jusqu'au dimanche 28 Décembre 12h30

Afin de faciliter le retrait de vos commandes, nous vous conseillons de venir les lundis,

VOtre nOm & ..o Votre prénom : ......ccoovviiiiiiiinin,

VOTr8 AATESSE & ..ttt

Votre numéro de téléphone & .............cccinnn, Votre numéro de mobile : ...,
Votre Commande Quantité

Merci de nous contacter pour les disponibilités des produits d'épicerie.



%K@W@@@ﬂ&m
UM&W&@WM/&’&L

Nos adresses
10 av. Phésident Reamadsor, Lymages (57

Ouvert du lundi au vendredi de 7h30 a 12h45 et de 16h a 19h30,
le samedi de 7h30 a 12h45.
Tél.: 05.55.43.93.92

% e O Wbl Oadin, Cigzin (87

Ouvert du mardi au samedi
de 7h30a 12h45 et de 16h a 19h30.
Tél.: 05.55.00.35.52

Horaires « spéciales fétes »

Ouvertures exceptionnelles de nos deux magasins les dimanches 22 et 29 de 7h30 a 12h30
et les lundis 23 et 30 de 7h30 a 12h45 et de 16h a 19h30

Mardis 24 et 31 nos magasins seront ouverts sans interruption de 7h30 a 15h.

Nos magasins seront fermés le jeudi 2 Janvier

tO

@BOUCHERIEBURGALIERES

www.burgalieres.fr





