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MISES EN BOUCHE MAISON...

Canapés Variés 790€ les 6

Rillette de canard, crépe de sarasin, poire confite / saumon fumeé, gelée de caviar vodka / Financier figue, mousse de chévre et noix

Verrines 1,90£€ les 6

Coulis de choux fleurs, magquereaux blanc, grenade / Aioli de poulpe et petits légumes / Lentilles vertes et dés de foie gras, vinaigre de vin vieux

Mini fours cocktails feuilletés 12,20€ les 250 grs

Feuilletés marmelade de cépes / Tartelette tomate, anchoeis / Allumettes épinard, pignon de pin / Rouleau jambon, tapenade

Les garnies 4720€ les 3

Navette légumes marings / Mini burger poulet césar / Moricette de rillette de saumon, concombre

Pain surprise garni de nos charcuteries (40 sandwiches) 42,00£ piece

Chiffonnade de charcuteries variées sélection Burgaliéres 16,00€ les 300 grs
32,00€ les 600 grs

Rosette Haute-Loire, saucisson cuit maison, jambon blanc maison, jambon sec de porc Label Rouge du Limousin, salami (Maison Ritou, artisan
corrézien), fleur de téte de moine

Chiffonnade ibérique 32,00€ les 300 grs
64,00€ les 600 grs

Paleta Bellota, chorizo Bellota, lomo bellota, saucisson ibérique, jambon Bellota, cecina de Léon, fromage de brebis Manchego.

LECAVIAR...

CAVIAR D"AQUITAINE HAUTE COUTURE

VINTAGE L'ORIGIN L'OSCIESTRA (1)

3 MOIS D'AFFINAGE 8 MOIS D'AFFINAGE 3 A 6 MOIS D' AFFINAGE
Les10 grs (2) & 22,00€ Les 10 grs (2) & 3750€ Les 10 grs (2) & 29,00€
Les 30grs a 62,00€ Les 30grs & 68,00€ Les 30grs & 75,80€
Les 50grs ¢ 103,80€ Les 50grs a 113,50€ Les 50grs & 126,00€
Les100grs 0 225,00€ Les 100grs & 245,00€ Les 100grs & 273,00€

Les 500grs (2) & 1108,00€  Les 500qrs (2) & 1209,00€  Les 500grs(2) & 1351,00€

[2) References disponibles sur commande.
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LES ENTREES FROIDES...

Les Saumons

Saumon fumé norvégien

Saumon sauvage fumé de la Mer Baltigue

Le foie gras

Terrine de foie gras de canard mi-cuit maison & la coupe
Terrine de foie gras de canard mi-cuit & la truffe 5% maison & la coupe

Terrine de foie gras, coeur de chutney de pomme et moutarde

690 € 1es 100 grs
8,90 € 1es 100 grs

13,00 € les 100 grs
18,00 € les 100 grs
11,00 € les 100 grs

Lobe de foie gras extra (environ 400grs)

Nos spécialités festives

Paté en croite de volaille au foie gras

90,00 £ le kilo

6,10 € les 100 grs

Paté en crodte Richelieu (truffe et foie gras)

Paté en croUte tradition charcutiére

Galantine de porcelet

Galantine de dinde pistachée

Galantine de canard, foie gras et magret fumeé

Ballotine de lievre au foie gras et noisette

Terrine de cerf, airelles et geniévre

6,80 € 1es 100 grs
2,78 €1es100 grs
470 € 1es 100 grs
2,60 € les100 grs
490 € les 100 grs
490 € 1es 100 grs
390 € 1les100 grs

Terrine de poularde au citron confit et sauge

470 € les100 grs

Terrine de ris de veau aux morilles

6,70 € les 100 grs

Terrine de sole, mangue et écrevisses

Terrine de saumon et St Jacques

556 € les 100 grs
420 € les 100 grs

Poisson farci

8,20 € la part

Saumon farci ou Merlu farci, 8 personnes minimum, Garniture : oeuf mimosa /tomate garnie de salade russe

Médaillon de Saumon farci ou de Merlu farci aux petits légumes

Demi-queue de langouste

3990 £ le kilo

26,80 £ piéce




LES ENTREES PRESTIGES...

Finger de foie gras, pain d'épices, gelée de cerise et magret séché maison

15,50 £ piéce

Mini choux farci, ris de veau et girolles (& réchauffer)

Velouté de cépes, ravioles de parmesan (a réchauffer)

15,50 £ piéce
11,50 € piéce

Tatin d'endives, Saint-Jaques et Gambas, pesto de basilic

1450 £ piece

Rouget papillon a I'huile de sésame, artichauts en salade

1250 € piéce

1,50 € piéce

Risotto de poireaux, baba au comté et pavot (& réchauffer) Végétarien

Coquille Saint-Jacques

8,70 € piéce

Vol au vent

550 € piéece

Boudin blanc/cépes/girolles/trompettes de la mort

2250 € la part

Tourte de ris de veau et morilles (4 ou 8 personnes)

Bouchée a la reine

6,80 € piece

Escargots farcis maison Dutruy (trés gros)

Les Boudins Blancs Maison

Tradition au Porto

920 € |la douzaine

18,90 £ le kilo

Morille 3%

2970 € le kilo

Truffé (minimum 5%) TUBER MELANOSPORUM

5650 £ le kilo

Boudin aux escargots de Bourgogne

2880 £ le kilo
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LES PLATS ET GARNITURES...

Fricassée de chapon aux morilles, gratin dauphinois

12,00 £ la part

Poitrine de porc Limousin confit et ses légumes, gratin Dauphinois

1400 £ la part

Civet de chevreuil, purée de patate douce, poélée de Haricots Verts

16,00 € la part

Magret de canard, finger de polenta, sauce miel, basilique, petits légumes

1550 £ la part

Pavé de veau, beurre de foie gras aux girolles, gratin Dauphinois

Bar poché a I'huile de truffe, duo de céleri et panais confits, petits légumes

1700 € la part
18,00 £ la part

Dorade, petit épeautre au fenouil, purée de patate douce

1700 € la part

Escargot de pate au matcha garni, courge en deux fagcons.Végétarien

1400 £ la part

Les garnitures

Poélée de haricots verts persillés

1550 £ le kilo

Duo de céleri et panais confits, chou kale

18,20 € le kilo

Poélée de butternut, pomme de terre, girolles et cépes

18,80 € le kilo

Pommes dauphines

Pommes sarladaises aux cépes

Gratin Dauphinois

2,75€1es100 grs
290 € 1es 100 grs
18,70 € le kilo

Timbale de risotto aux champignons

5,50 £ piéce

Purée de chataignes

Purée a la truffe noire

LES VOLAILLES ENTIERES CUITES...

Dinde rétie farcie de boudins blancs et noirs, concassée de chataignes
pour 10 & 12 personnes, garniture de purée de céleri et pommes fruit

295€ les100 grs
320€ 1es100 grs

148,00 £ piece

Chapon réti farci de pommes fruit pour 10 & 12 personnes, garniture

de chataignes aux cépes

Cuisson d'autres volailles de fétes

158,00 £ piece

(Les volailles cuites sont a retirer les 24 et 31 Décembre entre 11 h et 13 h)
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PREPARATIONS PRETES A CUIRE...

Les pieces en croute crue

Jambon en crodte crue, sauce Madeére (de 5 a 12 personnes)

11,20 € la part

Jambon en croGte crue, sauce Périgueux (de 5 & 12 personnes)

18,20 € la part

Les portions sont de 450 grs minimum, sauce comprise

Les piéces en croute précuite

Réti de boeuf extra précuit en croUte crue, sauce Madére (de 5 & 12 personnes)

13,80 € la part

Réti de boeuf extra précuit en croUte crue, sauce Périgueux (de 5 & 12 personnes)

19.80 € la part

Filet de boeuf précuit en croUte crue, sauce Madére (de 5 & 12 personnes)

Filet de boeuf précuit en croUte crue, sauce Périgueux (de 5 & 12 personnes)

1990 £ la part
2690 £ la part

Les portions sont de 450 grs minimum, sauce comprise

Farces fines

Fine Nature

16,60 £ le kilo

Fine Marrons

19.90 £ le kilo

Fine Truffée

Farces hachage classique

Farce de Noél (porc, canard et foie gras)

4700 £ le kilo

3200 £ le kilo

Les crépinettes

Crépinette vin blanc 60 a 70 grammes

Crépinette truffée 60 & 70 grammes

1,60 £ piéce
340 € piéce

Pour accompagner les huitres ou pour une petite entrée avec une sauce Sauterne, Madére, Monbazillac




NOS SPECIALITES BOUCHERES...

Les spécialités bouchéres de boeuf

Médaillon de boeuf marbré au foie gras cru

48,20 € le kilo

Rosbif du roi et du jardinier de la quintinie (foie gras et figues)

450 £ le kilo

Filet de boeuf & la royale (ris de veau blanchi et beurre de morilles)

Les spécialités bouchéres de veau

Noix corrézienne (noix, chataignes, cépes et pommes)

56,00 £ le kilo

2990 £ e kilo

Rognonnade (longe de veau désossée farcie avec son rognon)

3450 £ |le kilo

Noix de veau farcie de ris de veau précuits dans la sauce et morilles
(accompagnée de sa sauce aux morilles en sus)

4980 £ e kilo

Paupiette de veau farcie aux morilles

Les spécialités bouchéres d’agneau

Noisette d'agneau au foie gras (filet désossé et foie gras de canard)

3550 € le kilo

4980 £ le kilo

Gigot d'agneau impérial (gigot sans os et foie gras de canard)

Les spécialités bouchéres de porc

Roéti farci & la cannelle et aux fruits secs

3990 £ le kilo

2160 £ le kilo

Mignon farci aux abricots

2880 £ e kilo

Mignon farci aux pruneaux

Mignon & la moutarde et a l'estragon ou & la provencale

28,80 £ le kilo

28,80 £ le kilo
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NOS SPECIALITES :
LES CLASSIQUES BOEUF. VEAU & AGNEAU...

Le Boeuf de "Coutancie"- Race Limousine - Maturation minimum 21 jours

Filet 5480 £ le kilo Rosbif coeur de rumsteack ... 54,80 £ le kilo
Cotes 42,00 € le kilo Pave 42,00 £ le kilo
Faux Filet 4200 £ le kilo Bavette d'aloyau 3200 £ le kilo
T-Bon 4200 £ le kilo

Les Classiques "Boeuf”

Rosbif et tournedos dans le filet 49 80 £ le kilo
Rosbif et tournedos dans le coeur de faux filet 4250 £ e kilo
Tournedos de rosbif extra dans la piece noire/pointe & l'os 35,90 £ le kilo
Rosbif extra (Coeur de Rumsteack bardé a I'ancienne) 37,00 £ le kilo
Rosbif extra (Piece noire, Tranche Grasse) 28,95 £ |e kilo
Cotes de boeuf, Viande d'exception (Selon Stock)

Maturation de 8 & 15 jours...... ..2995 £ |e kilo Maturation plus de 42 jours.....e D150 € le kilo
Maturation plus de 15 jours.....n 35,70 £ | kilO Maturation plus de 56 jours....w.7150 € le kilo
Maturation plus de 21jours...... 39,90 £ le kilo Maturation plus de 112 jours...ww.90,00 € le kilo
Boeuf maturé Angus, Origine Irlande (Selon Stock)

Cétes de boeuf plus de 21 jours.........46,00 € le kilo Cétes de boeuf plus de 42 jours............6850 € le kilo
Cotes de boeuf plus de 35 jours..........55,00 € le kilo Cotes de boeuf plus de 56 jours........ 75,60 € le kilo
Les classiques "Veau"”

Réti Extra (noix/quasi) 2980 £ le kilo
Filet mignon et grenadin 4380 £ le kilo
Les classiques "Agneau”

Gigot raccourci «poids brut» 27,70 € le kilo
Gigot entier «avec la selle poids brut» 2420 € le kilo
Couronne / Carré de cotes dévertébrées avec haut de cotes 3920 £ le kilo
Noisette de filet 4880 £ le kilo
Réti selle simple (500 & 600 grs) ou double jumelée (tkg a 1,2 kg) 3550 £ le kilo
Epaule d'agneau avec os 2390 £ le kilo
Epaule d’agneau roulée 30,80 £ le kilo
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NOS SPECIALITES DE VOLAILLES...
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Caille agenaise semi-désossée (farce pruneaux/jambon cru/poitrine fumée)

Caille farcie a la farce fine au foie gras et aux raisins

75 € piéce
745 € piéce

Réti de magret de canard (farce aux pruneaux ou aux figues)

Réti de magret de canard farce aux cépes

Réti ou médaillon de magret de canard farci au foie gras mi-cuit

2850 £ le kilo
2990 £ le kilo
4400 £ le kilo

Réti de chapon farce aux cépes

Réti de chapon farce aux marrons

3450 £ |le kilo
31,70 € le kilo

Réti de chapon farce aux boudins blancs

3390 £ le kilo

Réti de chapon farci de chair au foie gras cru

Réti de dinde farce aux cepes

Roéti de dinde farce aux marrons

Roti de dinde farce aux boudins blancs

38,90 £ le kilo
3190 € le kilo
28,90 £ le kilo
31,90 € le kilo

Réti de dinde farci de chair au foie gras cru

3580 £ le kilo

Réti d'oie farcie de chair au foie gras cru

38,90 £ le kilo

Gigue de dinde semi-désossée farcie & la farce fine aux marrons

Réti de pintade chaponnée farce aux morilles

18,90 £ le kilo
38,90 £ e kilo

LES VOLAILLES ENTIERES...

Toutes nos volailles sont issues d’élevages traditionnels en plein air.

Chapon prét a cuire sans téte et avec abats

Pintade chaponnée préte & cuire avec téte et abats

Poularde préte & cuire avec téte et abats

2190 £ le kilo
26,60 £ |e kilo
19.90 £ le kilo

Dinde préte & cuire avec téte et abats

Qie préte & cuire avec téte et abats

Les volailles de Bresse

Chapon de Bresse effilé roulé AOP

Poularde de Bresse effilée roulée AOP

Poulet de Bresse effilé AOP

2180 £ le kilo
26,90 £ le kilo

5490 € le kilo
3990 £ le kilo

2200 £ le kilo



LES PLATEAUX DE FROMAGES...

Le Léger (de 8 & 11 personnes) 28,00 £ le plateau
1 chévre chataignier sur feuille plan artisanal

1 Saint Félicien a la Lyonnaise

1 morceaux de Brie de Meaux Artisanal

1 morceaux de Saint Nectaire Fermier

Beurre et fruits secs

Le Savoureux (14 & 18 personnes) 54,00 £ le plateau
1 Sainte Maure de Tourraine chévre Fermier

1 camembert & la louche Artisanal

1 morceaux de roquefort brebis artisanal

1 morceaux de comté grande réserve

1 morceaux de brebis ossau-Iraty artisanal

Beurre, confiture de cerise noire, t&éte de moine, fruits secs

L'Envieux (14 & 17 personnes) 62,00 € le plateau
LEnvieux (7 & 9 personnes) 40,00 £ le plateau
1 morceaux de fromage type brie aux truffes

1 morceaux de brebis pécorino & la truffe

1 morceaux de tormme des croquants & la truffes 2%
1 crémeux de Bourgogne truffée, boite bois

1 morceaux de gouda aux truffes

En cas de difficultés d'approvisionnement, nous nous réservons la possibilité de remplacer le ou les produits manquants par des produits
similaires




L'EPICERIE FINE...

Les Panettones d’ltalie

Maison Giraudi
Panettone amandes 750grs
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37,80 £/piece

Panettone traditionnel 500grs

25,50 £/piece

Maison MORANDIN - Artisan patissier val d’Aoste

Panettone traditionnel & la coupe

490 €/100 grs

Panettone traditionnel 2 kilos

8950 €£/piece

Le Sucré

Gourmandise aux fruits secs et aux épices (pomme/poire), 330 grs

700 € la piéce

Confiture de Noél, pot de 330 grs

720 € la piece

Créme de citron ou de pistache ou d'amande, 100 grs

430 £ la piece

Créme de marrons aux éclats de chataignes , 125 grs
Boite Ourson @ la guimauve "Réves d'hiver”

420 € la piece
33,00€ la piece

Les pates a tartiner
Chocolat noir, zeste d'orange confits, pot de 215 grs

700 £ le pot

Caramel beurre salé, pot de 215 grs

700 £ le pot

700 € le pot

Confiture de lait, pot de 215 grs

Le Salé

Fleur de sel de Camargue au thym et romarin, pot de 100 grs

11,00 £ la piéce

Gros sel de Camargue aux herbes de Provence, pot céramique de 120 grs

950 £ la piéce

Petits gateaux apéritifs VERDUIJN'S (tomate/basilic, romarin/sel de mer, miel/moutarde..).........

Moutarde de Noél, pot boule de 190 grs

200 € les 85 grs

6,75 € la piece

Moutarde aromatisée au jus de truffe, pot boule de 190 grs
Moutarde aux 3 poivres, pot boule 190 grs

6,75 € la piéce
6,00 € la piece

Huile d’olive aromatisé & la truffe 25 cl

Vinaigre de framboise 25 cl

15,60€ £ la piece
750 £ la piece

Vinaigre de mangue 25 cl

750 £ la piece

710 € la piéce

Vinaigre balsamique de Modéne 25 ¢l
Citrons confits 190 grs

780 € la piece

Chutney pomme-piment d’Espelette, pot boule 120 grs

6,30 € la piece

Chutney oignon figues, pot boule 120 grs

6,00 € la piece

Chutney mangue et gingembre, pot boule de 110 grs

6,30 € la piece

Confit d'oignon, pot boule 120 grs

6,00 € la piece

Les risotto (sachet 170grs)
Aux cépes

3,80 £ le sachet

A la truffe

435 £ |e sachet

Aux fruits de mer

450 € le sachet

Aux asperges

3,60 € |le sachet
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sEssssERRRRRRRRRERS

" KWOK&MW x

AFIN DE MIEUX VOUS SERVIR, MERCI DE RESERVER VOS COMMANDES:

: Pour Noél, jusqu’au lundi 21 Décembre 12h30,

: Pour le 1er Janvier, jusqu’au lundi 28 Décembre 12h30

Afin de faciliter le retrait de vos commandes, nous vous conseillons de venir les mercredis,

Y Loy T L= o101 I Votre prénom : .. " s A A A
* Votre adresse : ... ; ; et ; . HETTER ol I 1. 2.8 O . ; - L T
Votre numéro de télEPhoNE & ..o Votre numéro de mobile © e
Date de retrait et heure SOUNGIT e & e e

: V&fw CMW (?MW

Merci de nous contacter pour les disponibilités de produits d'épicerie. i
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Vétve (ommande

Merci de nous contacter pour les disponibilités de produits d'épicerie.






NOS ADRESSES X |

10 oo Pbsided) Ramadiey, Limogey (87)

Ouvert du lundi au vendredi de 7h30 & 12h45 et de 16h a 19h30,
le samedi de 7h30 & 12h45
tél. 05 55 43 93 92

4 o Martiad, Vadin, Crézin (87) X

Quvert du mardi au samedi
de 7h30 & 12h45 et de 16h & 19h30
tél. 05 55 00 35 52

Honaisy “specils filey

Quvertures exceptionnelles de nos deux magasins
les lundis 21 et 28 de 7h30 & 12h45 et de 16h & 19h30

Jeudis 24 et 31 nos magasins seront ouverts
sans interruptions de 7h30 & 15h.

Nos magasins seront fermés le samedi 2 janvier 4k

@BOUCHERIEBURGALIERES

x WWW.BURGALIERES.FR *
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