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MISE EN BOUCHE MAISON
Canapés Variés ............................................................................................................................................................. 7,90€ les 6
Volaille pochée, crème de foie gras, éclat de noisette et figue / Crème iuzu, Saumon gravelax maison / Gelée de
griotte, fromage frais et noix

Verrines ......................................................................................................................................................................... 17,90€ les 6 
Gaspacho de potimarron, sésame torrifié et foie gras / Pana cotta et sauce coraillée froide / Tartare de légumes
marinés et croquant de parmesan

Mini fours cocktails feuilletés ...................................................................................................................... 12,20€ les 250 grs 
Farce Lorraine, veau et porc / Crémeux de saumon / feuilleté façon pissaladière 

Pain surprise garni de nos charcuteries (40 sandwiches)............................................................................42,00€ pièce 

Chiffonnade de charcuteries variées sélection Burgalières ............................................................. 14,50€ les 300 grs
............................................................................................................................................................................. 29,00€ les 600 grs 
Rosette Haute-Loire, saucisson cuit maison, jambon blanc maison, jambon sec de porc Label Rouge du Limousin,
salami (Maison Ritou, artisan corrézien), fleur de tête de moine 

Chiffonnade ibérique .................................................................................................................................... 39,50€ les 300 grs
............................................................................................................................................................................. 79,00€ les 600 grs 
Paleta Bellota, chorizo Bellota, lomo bellota, saucisson ibérique, jambon Bellota, cecina de Léon, fromage de
brebis Manchego.

Chiffonnade "Tout Truffe" ......................................................................................................................... 19,00 € les 300 grs
............................................................................................................................................................................ 38,00 € les 600 grs
Jambon sec truffé, mortadelle à la truffe et jambon blanc cuit truffé

LE CAVIAR... 
CAVIAR D'AQUITAINE HAUTE COUTURE 

VINTAGE
3 MOIS D'AFFINAGE
Les 30grs à 78,00€
Les 50grs à 130,00€
Les 100grs* à 255,00€

L'OSCIESTRA
3 À 6 MOIS D'AFFINAGE
Les 30grs à 84,00€
Les 50grs à 138,60€
Les 100grs* à 273,00€

Nous vous conseillons une réservation des produits de Caviar. Disponible en cas de rupture sous 4 à 5 jours. Autres grammages disponibles. 
*Uniquement sur commande, délais d'approvisionnement, minimum 48 heures. Références 15grs minimum de 5 boites par commande.

Tarama au Caviar.................................................................................................................................................................. 13,50€ les 90grs
Poutarge ..................................................................................................................................................................................... 16,00€ les 100grs

Cuillère en nacre blanche 7 cm ...................................................................................................................................... 3,50€ la pièce
Clé à caviar .......................................................................................................................................................................................... 8,00€ l’unité
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LES ENTRÉES FROIDES
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LES ENTRÉES PRESTIGES
Escalope de foie gras, crème de lentilles ................................................................................................................................................... 14.50 € la part

Médaillon de volaille et fruits secs....................................................................................................................................................................... 11.50 € la part

Cassolette de ris de veau et morilles en feuilletage.......................................................................................................................... 15,00 € la part

Salade de mangue, fenouil et Saint-Jacques Marinées.................................................................................................................. 12,50 € la part

Chou farci de la mer, duo de saumon frais et fumé, 
crème de céleri et pomme........................................................................................................................................................................................ 13,00 € la part

Coquille Saint-Jacques ..................................................................................................................................................................................................... 8,70 € pièce

Vol au vent .................................................................................................................................................................................................................................. 5,50 € pièce 
Boudin blanc/cèpes/girolles/trompettes de la mort 

Tourte de ris de veau et morilles (4 ou 8 personnes) ..................................................................................................................... 17,50 € la part

Bouchée à la reine ............................................................................................................................................................................................................... 6,80 € pièce 

Escargots farcis à la main, maison Dutruy (très gros) ........................................................................................................ 9,60 € la douzaine 

Les Boudins Blancs Maison 

Tradition au Porto .............................................................................................................................................................................................................. 23,10 € le kilo

Morille 3%  ................................................................................................................................................................................................................................ 32,20 € le kilo 

Truffé (minimum 5%) TUBER MELANOSPORUM ................................................................................................................................... 56,50 € le kilo
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LES PLATS ET GARNITURES
Fricassée de chapon aux morilles, gratin dauphinois ...................................................................................................................... 14,00 € la part

Ris de veau, pomme de terre à la crème de cèpes, poêlée de haricots verts ............................................................ 17,00 € la part

Pavé de veau, morilles farcies à la truffe, gratin Dauphinois .................................................................................................... 16,00 € la part 

Magret de canard à l’orange, risotto aux champignons .................................................................................................................15,50 € la part

Brioche de filet de boeuf, sauce au porto, purée à la truffe noire ........................................................................................ 16,00 € la part

Pavé de cerf, poire au vin épicé, purée à la truffe noire ................................................................................................................ 15,50 € la part

Duo de lotte et agrumes, huile de persil, pommes dauphines .................................................................................................. 15,50 € la part

Les garnitures 

Poêlée de haricots verts persillés ......................................................................................................................................................................... 15,50 € le kilo

Poêlée de légumes (brocolis, fèves, carottes, champignons) ..................................................................................................... 18,20 € le kilo

Gratin Dauphinois ............................................................................................................................................................................................................... 18,70 € le kilo

Pommes dauphines ................................................................................................................................................................................................ 2,75 € les 100 grs 

Pommes sarladaises aux cèpes .................................................................................................................................................................. 2,90 € les 100 grs

Risotto aux champignons ............................................................................................................................................................................................ 16,50 € le kilo 

Purée de châtaignes .............................................................................................................................................................................................. 2,95 € les 100 grs 

Purée à la truffe noire .......................................................................................................................................................................................... 3,20 € les 100 grs

LES VOLAILLES ENTIÈRES CUITES...
Dinde rôtie farcie de boudins blancs et noirs, concassée de châtaignes 
pour 10 à 12 personnes, garniture de purée de céleri et pommes fruit ............................................................................. 178,00 € pièce

Chapon rôti farci de pommes fruit pour 10 à 12 personnes, garniture 
de châtaignes aux cèpes ............................................................................................................................................................................................185,00 € pièce 

Cuisson d’autres volailles de fêtes .........................................................................................................................................................................19,00 € pièce

(Les volailles cuites sont à retirer les 24 et 31 Décembre entre 11 h et 13 h) 

6



PRÉPARATIONS PRÊTES À CUIRE

7




















